Aperitif

Glas Prosecco mit frischen Friichten 3,00 €
Portwein, Sherry, Martini, 2,50 €
Campari 3,80 €
Glas Sekt oder Sekt-Orange 2,50 €

Suppen

Brit- und LeberRnodelsuppe 3,40 €
Gemiisecremesuppe 3,00 €
Hausgemachte Nudelsuppe 3,00 €
RinderRraftbriihe mit Krauterflidle 3,00 €
Pfifferlingrahmsuppe 3,20 €
TomatenKraftbriihe mit Frischkdseravioli 3,40 €
KalbsschwanzRraftbriihe mit Gemiiseperlen 3,80 €
WildRraftbriihe mit Pistazienklofichen 3,80 €
Gulaschsuppe mit Rleinem Brotchen 3,90 €

Kartoffelrahmsuppe mit Rleinem gefiilltem
Kartoffelsickchen 3,40 €
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TVorspeisen

Tomate mit Morzarella, Balsamicodressing
und Baguette

Verschiedene italienische Antipaste an
Blattsalaten und Baguette

Bandnudeln im Pfifferlingsrahmsofe

Gerducherter Lachs mit Schnittlauchschmand
und Kartoffelreibekuchen

Gebackenes Kalbsbries auf Ruccolasalat und
Kartoffeldressing

Kalbfleischpastete mit Cumberlandsofie und

Schmetterling von der gerducherten Entenbrust

und Waldorfsalat

TVegetarische Gerichte

Geschmorter Chicorée mit Champignonrahm-

sofe und Kdse iiberbacken, Kartoffeln

Gebackener Gemiisestrudel auf TomatensofSe
und Petersilienkartoffel

Kartoffelsoufflé auf AusternpilzrahmsofSe
und Salatteller

Auberginenscheiben in der Kdseeihiille ge-
backen auf Spaghetti mit TomatensofSe
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6,20 €

6,50 €

6,20 €

6,90 €

6,90 €

7,50 €

810 €

810 €

8,80 €

810 €



Fischgerichte

Seezungenfilets in Mandelbutter gebraten mit
Salzkartoffeln und Salatteller

Gebratenes Zanderfilet auf Kartoffelragout
und Salatteller

Gebratener Seeteufel mit Provencialische
SofSe, Petersilienkartoffel und Salatteller

Gebratene Riesengarnelen mit
Cafe de Parisbutter gratiniert auf
Butterrets

Gebratener Lachs auf Blattspinat, SafranrahmsofSe
und weiffen und wildem Reis

Wildgerichte

Hirschbraten im Wacholderrahm mit Preisel-
beerbirne , Butterspdtzle und Blaukraut

Wildschweinbraten mit Preiselbeeren, KartoffelRroRetten

und Salatteller

Rehrahmbraten mit Preiselbeerbirne, Steinpilzen

und KartoffelRroRetten

Gebratene Hasenriickenfilets mit Holunderrahmsofie,

Preiselbeercrepes und Kartoffelbaunzen
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14,10 €

14,10 €

15,10 €

16,90 €

13,00 €

13,70 €

13,50 €

14,40 €

18,50 €



Hauptgerichte

Gebratene Hihnchenbrust auf Gemiisenudeln an
Dijon- Senfsofse 10,20 €

Staudenpfanne (gebratene Schweinemedaillons mit Kdsespdtzle,

Krautkrapfen, Kartoffelkrapfen
und Gemiise) 12,50 €

Schweinemedaillons in der KoRoskruste auf Curryrahmsofse,
frische Friichte und Butterreis 12,50 €

Gebratene Ochsenlende unter der ZwiebelRruste
mit Folienkartoffel 13,20 €

Verschiedene Filets mit Champignonrahmsofe,
Butterspdtzle 13,80 €

Gebratene Entenbrust mit Orangenjus und

glasiertem Gemiise im Kartoffelkgrpchen 14,90 €
Lammpriicken unter der KrdauterkRruste, Rosmarin-

jus, Prinzessbohnen und Kartoffelgratin 14,80 €
Gebratenes Rinderfilet auf Pfefferrahmsofie mit

gefiillte Spinattomate und MandelRroRetten 18,20 €
Kalbsriickensteak mit Pfifferlingrahmsofie,

SpeckRnodel und Salatteller Auf Anfrage

Kalbsfilet gebraten mit Morchelrahmsofle und
Kartoffelplitzchen Auf Anfrage
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(Dessert

Braune und Weifle Schokoladen - Mousse
mit frischen Friichten, Hippengebdck, 5,50 €

Frische Beeren mit Cointreau mariniert,
Vanilleeis und Sahne 520 €

Schwiabische Apfelkiichle mit Zimt und Zucker,
WalnufSeis und Sahne 5,20 €

Fruchtsalat mit Maraschino mariniert,
Eissorbet und Sahne 520 €

Tiramisu auf Amarettosauce Amarenakirschen
und gerosteten Mandeln 5,50 €

Diverse Strudels mit Vanillesofie oder
Vanilleeis und Sahne 4,90 €

Hausgemachter Rumtopf mit Vanilleeis
und Sahne 520 €

Caramel Creme mit exotischen Triichten 520¢€

Mangohalbgefrorenes mit Mangofdcher
und Sahne 520 €

Crépes Suzette (Rleiner Eierpfannkuchen) mit OrangensofSe
und Grand Marnier 550 €

Kdsebuffet pro Person 6,00 €
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Gasthof zum Adler
Menii- und Buffetvorschlige

Liebe Gdste,

diese Menii- und Buffetvorschlige sind Anrequngen fiir Ihre
Feterlichkeiten.

Sie konnen die Buffetvorschlige untereinander Variieren und die
Meniivorschlige nach Ihrem Geschmack zusammenstellen.

Wiinschen Sie ein besonderes Gericht oder eine bestimmte
Zubereitungsart, welche nicht in unseren Vorschldgen enthalten ist?
Wir beraten Sie gerne!

Wir wiirden uns sehr freuen, Sie und Ihre Gdste demndchst Rulinarisch
verwohnen zu diirfen, 0b bei Thnen Zuhause oder bei uns.

Fiir FestlichReiten bis zu 280 Personen konnen wir IThnen auch unser
Gemeindezentrum in Mittelneufnach anbieten.

Gasthof zum Adler - Familie Zott - Kirchweg 2
86868 Mittelneufnach
Telefon 08262/96030 Fax 08262/960320
www.adler-zott.de
info@adler-zott.de
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