Canapés

Wir servieren unsere Canapés auf Stangenweifbrot mit Butter

bestrichen und garniert.

Sie werden belegt mit:

Salami

Gekochtem Schinken
Rohem Schinken
FrischRdse
Emmentaler

Lebermousse
€ 1,40 pro Stiick,

Matjes

Gerducherter Lachs
Gerduchertem Forellenfilet
Camembert

Morzarella mit Tomate
€ 1,60 pro Stiick,

Roastbeef

Garnelen
Schweinefilet
Wildhasenfilet
Parmaschinken
Gorgonzolacreme
Rinderfilet
Entenbrust
€ 1,80 pro Stiick,

Diverses Fingerfood

auf Anfrage

11.11.2009



Bayerisch - Schwdbisches Buffet

ab 20 Personen

Kalte Gerichte

Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Bauerngerduchertes

Saurer Kdse mit Zwiebeln

Pikanter Rindfleischsalat

Whrstsalat

Speck-Krautsalat, Kartoffelsalat, Blattsalate

Warme Gerichte
Jje ein Hauptgang zur Auswahlvon 1. und 2.

1

Saures Liingerl
Hausgemachte Maultaschen

KrautRrapfen

2,
Gebratene Kalbshaxe

Spanferkel mit Kruste und Bockbiersofse
Ochsenschwanzragout in Rotweinsofe

Dazu servieren wir Ihnen:
Brezenknodel, Schupfnudeln, Butterspdtzle,
Bayerisch Kraut

Dessert

Apfelstrudel mit VanillesofSe

Kdiseauswahl mit Radieschen
€ 24,50 pro Person
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[talienisches Buffet

ab 20 Personen

Kalte Gerichte

Marinierte gebratene Gemiise

(Zucchini, Aubergine, Champignon)

Morzarella mit Tomate und Basilikum

Parmaschinken mit Melone

Italienische Salami

Vitello Tonnato(Kalbfleisch in Thunfisch-Kapernsauce)
Meeresfriichtesalat, Pennesalat

Tomatensalat, Blattsalate mit Balsamicodressing,

Warme Gerichte
Jje ein Hauptgang zur Auswahlvon 1. und 2.

1
Tortellini in BasiliRum-SahnesofSe
Bandnudeln mit Blattspinat in Gorgonzolasofle

2
Osso Bucco(Geschmorte Kalbshaxenscheiben)
Schweinesteak in der Parmesan-Eihiille

Dazu servieren wir Ihnen:

Ratatouillegemiise, Spaghetti, Butterreis

Dessert

Tiramisu
Fruchtsalat mit Maraschino mariniert,
€ 27,00 pro Person
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Kaltes Buffet

ab 20 Personen

Matjesfilets

Gerduchertes Forellenfilet, Lachs und Aal
Diverse Pasteten und Terrinen
Schinkenrollchen mit Spargel gefiillt
Roher Schinken mit Melone

Marinierte Garnelen

Waldorfsalat
Krabbensalat
Gefliigelsalat
Nudelsalat

Schweinefilet und Rinderfilet mit Friichten
Roastbeef - rosa gebraten
Fleischbdllchen an pikanter Kriuter-Senfsofle

Dessert

Creme Caramel
Rote Griitze mit Vanillesofle
Obstkorb

Kiseauswahl mit Trauben

11.11.2009

€ 22,50 pro Person



Kalt - Warmes Buffet

ab 20 Personen

Gerduchertes Forellenfilet und Lachs
Diverse Terrinen und Pasteten

Roher Schinken mit Melone
Marinierte Garnelen

Rindfleischsalat

Diverse Rohkostsalate und Blattsalate

Warme Gerichte
Jje ein Hauptgang zur Auswahlvon 1. und 2.

1
Kafler im Brotteig

Spinatstrudel mit TomatensofSe

Gebratene Poulardenbrust in Weiffweinsofse

2,
Entenbrust gebraten mit Orangenjus

Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Champignonrahm
Rinderlende am Stiick gebraten

Dazu servieren wir Ihnen:

Kartoffelgratin, Bandnudeln,
Folienkartoffeln mit Schnittlauch-Sauerrahm
Glasiertes Gemiise

Dessert

Bayerische Creme
Schokoladenmousse

€ 27,50 pro Person
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